 План застройки: Региональный чемпионат 2018/2019
 Компетенция: Хлебопечение
 Количество рабочих мест/участников: 3 / 3
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	A – конкурсная площадка
B – склад
C – мойка

	D – комната экспертов

E – комната для работы со слоеным тестом
F – комната участников


	1 – стеллаж

2 – стол производственный с бортом
3 – холодильный шкаф
4,5 – расстоечный шкаф, печь

6 – тележка-шпилька
7 – индукционная плита
8 – тестомесильная машина

9 – вешалка передвижная

10 – моечная ванна

11 – стеллаж производственный
	12 – стол

13 – весы тарные

14 – подставка для кухонного инвентаря

15 – раковина 

16 – лабораторный стол с раковиной 

17 –вытяжной шкаф

18 – стол технологический с деревянной поверхностью 

19 – машина кулинарная для раскатки теста
20 – шкаф шоковой заморозки

21 – шкаф


                                                                                             22 – кулер
